OMELETTE CON GORGONZOLA

Di una semplicità disarmante e buonissima!



Difficoltà

Facile

Ingredienti per 02 porzioni

· 4 uova intere

· 2 cucchiai di grana grattugiato

· gorgonzola

· noci

· sale e pepe

· olio

Preparazione

Ungere una padella antiaderente con un filino di olio.

Sbattere in una ciotola le uova con il grana, salare e pepare.

Versare nella padella calda metà del composto per fare la prima omelette e quando si è rappresa cospargela di gorgonzola a pezzetti e noci.

Coprire con la metà (vedere la foto) e coprire con il coperchio fino a cottura ultimata.

Proseguire allo stesso modo anche per la seconda e guarnire 

